

Szentendre Szabadtéri Néprajzi Múzeum

Kedves Vendégem ! 
Az étlap, melyet kézben tart nem egyéb, mint

főzőtudományom furulyaszava. Ha az itt-ott

felszálló hangfoszlányok dallamot idéznek Önben,

kérem hallgassa azt – azaz – fogyassza Jó Étvággyal !








Bihary Imre







 
 Ételmester

FALATOK , MELYEK ELŐRE VALÁNAK 
Libatepertős pástétom





650F
Rakott tojás csibemájjal gazdagítva



600Ft

Házi füstölésű kecskecomb





1200 Ft

A JÓ LEVESEKRŐL DIÓHÉJBAN 

Sáfrányos kacsaleves






700 Ft

Kelkáposztaleves császárhússal




600 Ft

Árokszállási gombócleves





600 Ft

Gyöngytyúkleves libamájas szabógallérral



1200 Ft



INYES DOLGOK KICSINY TÁRA 

Fokhagymás törpeharcsa tejfelesen libatepertős galuskával 
1600 Ft

Kacsapecsenye káposztás czvekedlivel


      
 2600 Ft

Szalonnába csavart szűzérmék kolbászos lecsóval


1500 Ft

Tanyasi csirkeragu, kecskesajttal grillezett puliszkával

1600 Ft

Nyakas karaj roston, szaftos csibemájjal, primőrökkel

1400 Ft

Citromos borjúmáj burgonyaboglyával



1500 Ft

Zöldséges aprított bárány sonkás rizskavalkáddal


1700 Ft

Napi főzelék







500 Ft

Frissen kevert saláta 2 féle öntettel-



700 Ft
Házi vegyes savanyúság





550 Ft
Gyomornak az csiklandására 

Diós habos laska ( almás, mézes tészta felfújt )


 550 Ft
Vajas morzsás gombóc idény gyümölccsel töltve 


500 Ft
Vargabéles







650 Ft
Rétes tál ( túrós, almás, meggyes )


 

550 Ft

Ezekkel a fogásokkal , melyek a Jászságot idézik kínálatunk- természetesen korán sem teljes. Ezúton is szeretném szíves figyelmét felhívni napi ajánlatainkra és a szabadtéri konyhában készülő, grill - kemencés és bográcsos ételeinkre.

Fenti ételeinken kívűl a rendelkezésre álló alapanyagokból bármilyen ételt kívánságára elkészítünk.

Jó  Étvágyat  Kívánunk!
Hadnagy Levente





Bihary Imre

 Fogadósmester





 Ételmester

Szentendre, 2004. február 17.





